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A capacidade de surpreender!
"
✓A autoclave Classic Media está disponível a um valor para agradar a 

pequenos laboratórios. Está disponível em dois tamanhos, ideal para a 
variedade de processos laboratoriais."
✓A autoclave Classic Media ficará bem em qualquer bancada e é muito fácil 

de utilizar. A esterilização não podia ser mais segura e fácil.

Autoclave Classic Media

O seu laboratório precisa de esterilizar líquidos e meios de 
cultura ou eliminar o risco de contaminações cruzadas? 
O autoclave Classic Media oferece uma solução profissional, 
segura e económica.
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Autoclave Classic Media
"

Segurança como padrão!
A autoclave Classic Media tem mecanismos de segurança  
integrados que previne a unidade de ser aberta até a  
temperatura interior diminuir para valores seguros. 
Esta característica é muito importante uma vez que noutros 
equipamentos ocorrem muitos perigos após a esterilização."
"
Prevenção!
Elimina o risco de recipientes muito quentes explodirem. 
Assegura que o material de vidro está protegido durante o  
processo de arrefecimento significando que não existirão  
fugas de líquido. Previne que gases ou vapores escapem."
"
Completamente automático - “Programa & esquece”!
Introduza o seu equipamento num dos cestos especiais, 
programe o aparelho com um único botão e você pode relaxar 
sem necessidade de constante supervisão dando-lhe assim 
maior produtividade na sua empresa."
"
Fiável!
Software especial integrado assegura que as o aparelho chega  
às temperaturas exactas no tempo certo, sempre que é utilizado."
"
"
"
"
Garantia!
2 anos de garantia para todas as peças."
10 anos de garantia na câmera de pressão."
Garantia vitalícia no componente de aquecimento."
Marca CE na Medical Devices Directive 93/42/EC.

Mecanismo de 
fecho de segurança

Controlos fáceis de 
utilizar

Cesto incluído
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"

Especificações da autoclave Classic Media

Classic Media!
9 litros

Classic Media!
12 litros

Largura 340 mm 340 mm

Altura 335 mm 420 mm

Peso 3,8 Kg 4,3 Kg

Diâmetro da câmera 210 mm 210 mm

Altura da câmera 228 mm 318 mm

Capacidade da 
câmera 9 litros 12 litros

Temperatura de 
esterilização 121 ºC 121 ºC

Tempo mínimo de 
esterilização 22 minutos 22 minutos

Pressão 1,05 bar 1,05 bar

Voltagem 230 V 230 V

Disponível em dois tamanhos!

Escolha de entre os dois modelos com capacidades 
diferentes para melhor se enquadrar com as suas 
necessidades e volumes de esterilização.
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