SISTEMAS DE CONTROLO E APOIO A SEGURANCA ALIMENTAR - HACCP

FITAS TERMICAS
INDICADORES TERMICOS DE DESINFECCAO

Caracteristicas

Indicador Térmico de Desinfeccéo
irreversivel

Aplicacdo

Colar num prato e iniciar processo de
lavagem na maquina.

Se a temperatura da agua atingir uma
das temperaturas da fita, esta muda
de cor e a lavagem foi eficaz
Embalagem de 50 unidades

Ref: (023)

SACOS ESTERILIZADOS

Caracteristicas

Saco esterilizados de fecho zip,

com certificado de esteriliza¢Go

Dimensdes de 180x250 mm

Embalagem de 100 unidades

Aplicacao

! Recolha de amostras testemunho
e envio para andlise se
necessario.

De acordo com o ponto 7.11.3 do Cddigo CAC/RCP 39-

1993 do Codex Alimentarius: “guardar durante 3 dias a

4°C um _minimo de 150 g de cada lote de comida

servida”

Ref: AMO1

PASTILHAS DESINFECTANTES

101} Caracteristicas

Pastilhas de cloro para a desinfec¢do
de frutos e vegetais.

Poderd também ser utilizada para
desinfectar equipamentos e
superficies.

Aplicacdo

Dissolver a pastilha na quantidade de
agua adequada, mergulhar os
alimentos e deixar actuar. Enxaguar
antes de servir.

Embalagens de 200 pastilhas Ref:
340216

TESTES AO OLEO

Caracteristicas

Teste para a determinagdo de
compostos polares em gorduras
alimentares

Aplicacao

Adicionar o 6leo quente ao
tubo e comparar a cor obtida
com a tabela fornecida
Embalagens de 25 e 50
unidades

Ref: OT25 — 25 unidades

Ref: OT50 — 50 unidades

MONITORIZAGAO DE HIGIENE
RIDACHECK

O RIDA®CHECK é um teste rapido para
validar a limpeza em superficies.
Embalagem: 100 testes (5 x 2 un)
Aplicacdo: ver figuras ao lado

Método: detecdo de proteinas
Apresentacdo de resultados:

LIMPO
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Ref: R1091

MICROKIT SUPERFICIES

Caracteristicas
Conjunto de Mini

T i Incubadora e ldminas de
L '“""-’JI “.! contacto
Aplicacdao

Na monitorizagao de superficies e manipuladores

Ref:

68010: Dipslides Hygicult Contagem Total de Bactérias
68267: Dipslides Hygicult Enterobactéras/E.coli
06036: Dipslides Hygicult Coliformes

68013: Dipslides Hygicult Bolores&Leveduras
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